_— ———— BEEF & PORK

Steak Tartaar 12.5
Steak tartaar "Asian style” met krokante nori, sesam en bieslook
Pork Dumplings (4 st) 8
Dumplings gevuld met varkensvlees, geserveerd met ponzu, sesamzaad
en china rose

Asian Carpaccio 11
Carpaccio van runderhaas met enoki, pinda crumble, nori krokant,
knoflookscheuten en ponzu dressing, met sambal badjak mayo

Anticuchos Skewer (2 st) 14

Peruaanse runder bavette spies gemarineerd met aji panca, chipotle mayo en
bieslook

Crispy Pork Belly “Korean Style” 11
Zacht gegaard buikspek, krokant gebakken en afgelakt met een pittige
Koreaanse saus

Bao Bun Pork Belly (2 st) 10.9
Fluffy bao buns met glazed buikspek, ingelegde komkommer en umami crumble

Ribeye 200gr 19.5
Perfect gegrilde ribeye van de grill, geserveerd met chimichurri

SWEET & SASSY

Yuzu Créme Brilée 7.5
Yuzu citrus créme brilée met krokant caramellaagje

Apple Gyoza (4 st) 7.5 (terug van weggeweest)
Gefrituurde gyozas gevuld met een appelcompote in kaneelsuiker, met
pandan ijs

Matcha Pistache Tiramisu 8
De klassieker, maar dan met Japanse smaken

Caramel Fudge Brownie 6.5
Chocolade brownie met pecannoten, karamelsaus en caramel ijs

Pornstar Martini Cheesecake 6.5
Geserveerd met passievrucht-vanille coulis en meringue

Méli Mélo Tropicana 7

Verse tropische fruitsalade met mango sorbet, perfect om licht mee af te sluiten.

Liever andere smaak ijs? Vraag ons team naar welke smaken we hebben!

Scan for English menu:

Heb je allergieén of dieetwensen?
Geef het aan bij de bediening.

Bekijk de allergenenkaart op thestreetfoodclub.nl/allergenen
of scan de QR code:

Free WiFi: TSFC Gasten

Volg ons © d" thestreetfoodclub . . :
Like our music? Check out our © list: “TSFC at home”




Holy Guacamole 6.5
Avocado met koriander, rode chili, krokante mais en tortilla chips om te dippen

Edamame 5.5
Gestoomde edamame boontjes met zeezout

Edamame Sticky Glaze Style 6.5
Gewokte edamame boontjes met licht pittige glaze van sesam en aji amarillo

Bimi Miso 9.5
Gestoomde bimi in een miso karamelsaus met een krokante pinda-chili olie

Veggie Gyoza (4 st) 8
Japanse pasteitjes gevuld met witte kool, bosui en spinazie, met hoisin
teriyaki, tenkasu togarashi en ponzu

Bao Bun Oyster Mushroom (2 st) 10.9
Gestoomde bao bun met tempura van oesterzwam, bbq truffelmayonaise en
krokante uitjes

Empanada’s Vega (3 st) 7.5
Deeg empanadas gevuld met kaas en jalapeno, geserveerd met chimichurri

Corn & Feta Bowl 8,5
Verse, knapperige groentenbowl met cherry tomaat, mais, paprika,
komkommer, ui, feta en een zacht frisse dressing van limoen en krokante mais

Burrata 11
Zachte romige burrata op een licht-pittige tomaten jalapeno gazpacho met
tomaat soorten en thaise basilicum

Krupuk Bawang 4.4
Kleurrijke vegan krupuk, geserveerd met pindadip

Mushroom Tempura 8
Krokante oesterzwam met chipotle mayo, togarashi kruiden en bieslook

Pimientos de Padrén 8
Pimientos de Padron met zeezout

Frietje Streetfood Style Veggie 10.5
Krokant gebakken friet met vegan rendang van oesterzwam, gebakken uitjes
met een pinda kokos crunch

Chaufa Fried Rice 7.5
Peruaanse stijl gebakken rijst met doperwt, chipotle, gebakken uitjes en yuzu
mayonaise
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TSFC Oyster 4
Zeeuwse creuse oester met keuze uit tabasco, limoen of Leche de tigre
(served on the side)

Lima Oyster 4
Zeeuwse creuse oester met leche de tigre, jalapeno olie en gember ananas coulis

Prawn Aguachile 13
Kort gegaard en in limoen gemarineerde gamba’s met avocado, rode ui en
komkommer, in een fris pittige komkommer dressing

Tuna Tiradito 12.5
Rauw gemarineerde tonijn met een mandarijn-ponzu vinaigrette en een
créme van wasabi

Tostada Atun (2 st) 9.5
Krokante maistortilla met gemarineerde tonijn, avocado, mango, jalapeno,
chipotle mayo en koriander

Streetfood Seafood Platter 14.5 p.p.
“Een feestje op tafel”
Sashimi van zalm met ingelegde gember, rettich en wasabi
Tonijn Tiradito met een mandarijn-ponzu vinaigrette
2 Nikkei oesters
Aguachile van gamba’s
Spicy tonijn tartaar met wasabi nori crackers

Prawn Dumplings (4 st) 8
Dumplings gevuld met garnaal, geserveerd met ponzu, sesamzaad en china rose
Shrimp Gyoza (4 st) 8
Japanse pasteitjes gevuld met garnaal, witte kool, bosui, met hoisin teriyaki,
tenkasu togarashi en ponzu

Calamaris 9
Krokant gefrituurde huisgemaakte inktvisringen met aioli en citroen
Shrimp Taco's (2 st) 12
Zachte grote mais tortilla's met garnalen, picco de gallo en chipotle
mayonaise

Thai Style Salmon 12.5
Op de huid gebakken zalm, sticky kokosrijst en een zacht pittige Thaise
groene curry saus

Thai Prawn Salad 10.5
Fris-pittige salade van rode kool & witte kool, mais, appel, wortel, rode ui,
komkommer en bosui, met gebakken garnalen en een Thaise dressing

—— — CHICKEN & CO

K.F.C.9
Korean Fried Chicken met homemade kimchi, kimchi mayo en bosui

Chicken Gyoza (4 st) 8
Japanse pasteitjes gevuld met kip, witte kool en bosui, met een licht pittige
zoete chilli-sesamsaus en ponzu

Popcorn Chicken (4 st) 8 /
Krokante kip chunks met gochujang glaze, sesam en bosui

Empanada's Chicken (3 st) 7.5
Deeg empanadas gevuld met piri piri kip, geserveerd met chimichurri

Bao Bun Crispy Chicken (2 st) 10.9
Fluffy bao buns met krokante kip, little gem sla met kimchi, china rose en
kimchi mayonaise

Frietje Rendang 10.5
Verse dikke frieten met indonesische gestoofde rendang, gebakken uitjes
met een pinda kokos crunch

Chicken Chaufa Fried Rice 8.5
Peruaanse stijl gebakken rijst met kippendij, doperwt, chipotle, gebakken
uitjes en yuzu mayonaise

Huisgemaakte Kimchi 3.5
To spice up your food (and life)

Smashed Komkommer Salade 4.5
Friszure komkommersalade met
sesam-soja dressing en koriander

Viethamese Watermelon Salad 5.5
Watermeloen, wakame, munt, pinda’s en
nuoc cham dressing




