
Streetfood   tot 17:00 
Edamame Spicy or Salty 5.5
Gestoomde edamame boontjes met zeezout, of met pittig chili zout

Krupuk Bawang 4.4
Kleurrijke vegan krupuk met pindadip 

Empanada Chicken (1 st) 3.9
Mais empanada gevuld met kip, geserveerd met aji amarillo mayonaise

Empanada Vegan (1 st) 3.9
Mais empanada gevuld met groenten, geserveerd met chimichurri 

Prawn Dumplings (4 st) 7.5
Dumplings gevuld met garnaal, geserveerd met ponzu, sesamzaad en 
china rose 

Pork Dumplings (4 st) 7.5
Dumplings gevuld met varkensvlees, geserveerd met ponzu, sesamzaad 
en china rose 

KFC 9
Korean style gefrituurde kip met kimchi, kimchi mayo, bosui en waterkers 
en china rose

Bao Bun Crispy Chicken (2 st) 10.9
Fluffy bao buns met krokante kip, little gem sla met jalapeno salsa, 
okonomiyaki saus en Thaise basilicum

Crispy Calamari Bao Bun (2 st) 10.9
Fluffy bao buns met krokante calamari, shredded Vietnamese salade met 
chimichurri, chili en koriander

Tostada Atun (2 st) 9.5
Krokante maistortilla met pittige tonijn, avocado, gerookte paprika, 
koriander en een jalapeno salsa

ASIAN STREETFOOD 
BASKET 

16.5 p.p.

Crispy Chicken Bao Bun
Prawn & Pork Dumplings 

Krupuk
Tostada Atun

Chicken Gyoza

HIGH PAR-TEA 
28.5 p.p.

Asian streetfood basket
&

A tower of delicious sweets
&

Unlimited tea
&

Freaky fresh cocktail

To Share   tot 16:00

Minimaal 2 personen, helaas geen menuwijzigingen mogelijk.

Scan for 
English 
menu:

De originele 

streetfood basket 

van TSFC, het 

beste van

de avond vertaald 

naar de lunch!

Free WiFi: 
The Streetfood Club Guest

Like our music? Check out our 
 list: “TSFC at home”



Bowls & Salads    tot 16:00

Pokebowl 13.5
Keuze uit tuna tataki, zalm, vegan 'zalm' of kip
Pokebowl met zoetzure komkommer, mango, avocado, wakame, radijs en 
yuzu mayo

Roasted Beet Salad 12.5
Geroosterde rode en gele biet met masala parelcouscous, little gem, 
edamame bonen, crispy chili olie en sesam dressing met pinda crunch

Green Gamba Curry 15
Cambodjaanse groene curry met garnalen, baby mais, paprika, ingelegde 
komkommer en groene kruiden geserveerd met jasmijn rijst

Pad Krapow 14
Pittig Thais wokgerecht van kippendij, Thaise basilicum, munt, 
sperzieboon en paprika, geserveerd met witte rijst

Gỏi Gà of Gỏi Tôm 14.5
Keuze uit krokante kip of gebakken garnalen
Vietnamese shredded salade van wortel, ijsberg en witte kool met 
koriander, munt, Thaise basilicum en Nuoc Cham Saus

Waffles & Pancakes   tot 16:00
Baconize it +2

The Korean 13
Wafel met Korean style gefrituurde kip, homemade kimchi en ahornsiroop

Chunky Monkey Pancakes 12
Banana pancakes met chocolade, gezouten karamel en pindas
Voeg een bol popcorn roomijs toe +2

Sandwiches   tot 16:00

Eggs Benedict Royale 9.5
Brioche broodje met 2 gepocheerde eieren, botersla, hollandaise saus en 
truffel    Baconize it +2 | Met zalm +4

Bánh Mì 11.5
Vietnamese kippendij op baguette met zoetzure wortel, komkommer, rode 
ui, koriander en Thaise basilicum 

Truffled Toast 12
Getoast zuurdesembrood met scrambled eggs, oude kaas, truffel en waterkers

Asian Carpaccio 10.5 
Carpaccio van runderhaas met enoki, pinda crumble, nori krokant, 
knoflookscheuten en ponzu dressing, met sambal badjak mayo op een 
witte baguette 

Korean Beef Sandwich 10.5
Pittig gemarineerd rundvlees, huisgemaakte kimchi, bosui, sesam en 
krokante knoflook

Avo Burrata Toast 12
Zuurdesem toast met avo smash, burrata, crispy chili olie, 
gekarameliseerde ui en tomaat

Croque Madame Hernandez 11.5
Krokante toast gevuld met pulled pork en gruyère, getopt met spiegelei, aji 
verde en pico de gallo

Heb je allergieën of dieetwensen? 
Geef het aan bij de bediening.

Bekijk de allergenenkaart op thestreetfoodclub.nl/allergenen
of scan de QR code:

Volg ons   thestreetfoodclub

Sweets   tot 17:00

The Dubai Dessert 9.5
Tartelette gevuld met chocolade ganache, met daarop pistache crème en 
kataifi deeg-krokant

Caramel Fudge Brownie 6.5
Chocolade brownie met pecannoten, karamelsaus en popcorn-ijs

Red Velvet Cake 5.5
Geserveerd met rood fruit en gecondenseerde melk

Pornstar Martini Cheesecake 5.5
Geserveerd met passievrucht-vanille coulis en meringue


