
Around the world menu
Laat je leiden op een smaakreis over de wereld en geniet van ons 
“Around the world menu”. Het beste van de kaart, uitgeserveerd 

in 3 rondes, lekker om te delen met je gezelschap!

€35 p.p.
Alleen te bestellen voor de gehele tafel.

Ronde 1
Asian Carpaccio 

Carpaccio van runderhaas met enoki, pinda crumble, nori krokant, 
knoflookscheuten en ponzu dressing, met sambal badjak mayo 

Shrimpy Cocktail 
Salade van rivierkreeftjes met yoghurt, miso, 

koriander, bieslook en krokante banaan 

Popcorn Chicken 
Krokante kip chunks met gochujang glaze, sesam en bosui

Ronde 2
 Shrimp Gyoza 

Japanse pasteitjes gevuld met garnaal, witte kool en bosui, 
gedipt in teriyakisaus met krokante quinoa 

Bokchoy 
Gewokte bokchoy in lichte sesam-soja saus met pinda crumble

Tuna Tataki
Kort geschroeide rauwe tonijn met soja gel, wasabi mayo, furikake en gepofte rijst

Ronde 3
Spicy Beef Udon Noodle Bowl 

Spicy rundvlees met dikke udon noedels met wortel, witte kool, 
rode peper, bosui en koriander 

Frietje “Speciaal” Streetfood Style 
Verse dikke frieten van Van Koot, met togarashi spices, okonomoyaki, wasabi mayo 

Scan for 
English menu



Around the world menu
Laat je leiden op een smaakreis over de wereld en geniet van ons 
“Around the world menu”. Het beste van de kaart, uitgeserveerd 

in 3 rondes, lekker om te delen met je gezelschap!

€35 p.p.
Alleen te bestellen voor de gehele tafel.

Ronde 1
Tostada Oyster Mushroom

Krokante maistortilla belegd met pulled oesterzwam, oestersaus, 
witte miso en paddenstoelen crème 

Pimentos de Padron
Pimentos de Padron met krokante chili olie, lichte satay saus en pinda’s

Peruvian Corn Salad 
Salade van kleurrijke mais, bulgur, lima boon, witte kaas, tomaat, 

avocado, jalapeno, limoen en koriander

Ronde 2
Veggie Gyoza 

Japanse pasteitjes gevuld met witte kool, bosui en spinazie,
gedipt in teriyakisaus met krokante quinoa 

Bokchoy 
Gewokte bokchoy in lichte sesam-soja saus met pinda crumble

Champignons Tempura  
Champignons in tempura beslag, met truffel-teriyaki glaze, 

radijs en bosui met furikake 

Ronde 3
Bao Bun Shrimpz 

Gestoomde bao bun met vegan garnalen, ingelegde rettich, 
okonomiyaki saus en yuzu mayo 

Frietje “Speciaal” Streetfood Style 
Verse dikke frieten van Van Koot, met togarashi spices, okonomoyaki, wasabi mayo 

Scan for 
English menu

vegetarisch



Around the world menu
Let yourself be guided on a taste journey around the world and enjoy our “Around 
the world menu”. The best of the menu, served in 3 rounds, delicious to share with 

your group!

€35 p.p.
Can only be ordered for the entire table.

Round  1
Asian Carpaccio

Carpaccio of beef tenderloin with enoki mushrooms, peanut crumble, crispy nori, 
garlic sprouts, and ponzu dressing, served with sambal badjak mayo

Shrimpy Cocktail
Crayfish salad with yogurt, miso, coriander, chives, and crispy banana

Popcorn Chicken 
Crispy chicken chunks in gochujang glaze with sesame and spring onion

Round  2
Shrimp Gyoza

Japanese dumplings filled with shrimp, white cabbage, and spring onions, 
dipped in teriyaki sauce with crispy quinoa

Bok Choy 
Stir-fried bok choy in light sesame-soy sauce with peanut crumble

Tuna Tataki
Lightly seared raw tuna with soy gel, wasabi mayo, furikake, and puffed rice

Round  3
Spicy Beef Udon Noodle Bowl

Spicy beef with thick udon noodles, carrots, white cabbage, red chili peppers, 
spring onions, and coriander

“Special” Fries Streetfood Style
Fresh thick-cut fries from Van Koot, with togarashi spices, okonomiyaki, 

and wasabi mayo



Around the world menu
Let yourself be guided on a taste journey around the world and enjoy our “Around 
the world menu”. The best of the menu, served in 3 rounds, delicious to share with 

your group!

€35 p.p.
Can only be ordered for the entire table.

Round  1
Tostada Oyster Mushroom

Crispy corn tortilla topped with pulled oyster mushroom, oyster sauce, white miso 
and mushroom cream

Pimentos de Padrón (2 skewers)
Pimentos de Padrón with crispy chili oil, light satay sauce, and peanuts

Peruvian Corn Salad
Salad of colorful corn, bulgur, lima beans, white cheese, tomato, avocado,

 jalapeño, lime, and coriander

Round  2
Veggie Gyoza 

Japanese dumplings filled with white cabbage, spring onions, and spinach, dipped 
in teriyaki sauce with crispy quinoa

Bok Choy
Stir-fried bok choy in a light sesame-soy sauce with peanut crumble

Tempura Mushrooms
Mushrooms in tempura batter with truffle-teriyaki glaze, radish, and spring onions, 

topped with furikake

Round  3
Bao Bun Shrimpz 

Steamed bao bun with vegan shrimp, pickled rettich, okonomiyaki sauce 
and yuzu mayo

“Special” Fries Streetfood Style
Fresh thick-cut fries from Van Koot, with togarashi spices, okonomiyaki, 

and wasabi mayo

vegetarian


